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Аннотация к рабопей программе уиебной дисциплиньп
<|[роцессь: и аппараты пищевьп( производств)

Батлравпение подготовки 19.03.02 к|{родукты \7||та11у\я из раотительного сырья>

1 !огль дисциплинь[:
Развиттте профессиональньп( компетенцпй п формирование 1пирокого щругозора

пщём озн:|комлеът'ъя с основными з:!конами технологических процессов' с основнь1ми
принцип€!ми классификации и основнь|ми консщуктивно-технологичеокими ре1пену\я}!!!1
процессов и аппаратов пищовьп( производств.

2 Результатьп обупения по дисциплине (приобретаемь[е компетенции):
- способность определять у1 ана]1изировать свойства.сьщья и по.туфабрикатов, в.]1и-

я}о1щ{е на оптимизшди1о тех!1ологического процесса и качество готовой продукции, ресур-
сосбережение, эффектив1|ость и надёжность процеооов производства (пк_ 1 ) ;

_ способность владеть прощессивными метод!!ми под6ора технологического обо-

рудования 11ри производстве продуктов т1\4"гах||тя из растительного сь1рья (пк-2);
- способность применить специализировштные зн{|ния в области технологии произ-

водства цродуктов т|*|та}1'1я из растительного сырья д.тш[ оовоения профильньп( технологи-
ческих дисциплин (пк-4).

3 [рудоёмкость дисциплинь!:
Фбщий объём дисциплиньт 288 часов (8 з.е.), в том !|иоле лекции - 47н, лаборатор-

нь:е работы - 62я, пр{!ктические занятия' 17н, црсовой проект _34ч.
4 €одерэкание дисци!ш|пнь!:
_ Фсновньте з{!конь1технологи[{еских процессов. }у1етоды исследова}!ия процессов и

{|ппаратов. |[онятие о подобии физитеских явлений. |(лаосификация ооновньп( процеосов
пищевьп( производств;

_ }у1ехштические процессь1: сортиров{}[!ие оыпу!{их матери€шов; изме.]1ьчение' спосо-
бь: и конструктив!|о_технологические охемь1измельч€|1ощих м{}1ши}|; прессование и щану-
лирование и конотруктивно_технологи!1еские схемь1 преосу|ощих ма1шин; переме!шив€|ние

сь1пу{их и т1ластических материалов и консщуктив1{о-технологи!теокие схемь| ма1пин и

аппаратов д]ш[ перемстдивания сь1пг!их масс;
- [ищ>омехапические цроцессь1: основнь1е физинеские свойотва жидкостей и г!вов;

элементь| гидродин1!мики; насоснь1е уст{|новки пищевьп( предприятий; классиф\4кацу\я п,

принцР1п действия насосов; основнь1е пар{!мещь1насосов и их хар{1ктеристики; разделе1{ие
}кидких и г&}овьп( 1{еод[ородньп( систем;

_ ?епловьте процессьт: опособы теплообмена; нащева71уто п ох.]1аждение; выпарива-
ние и конденсация; конструктивно_тохнологические охемь| теплообмонньп( €1ппаратов;

- йассообменньте (диффузионньте) процеосы: клаосификация массообменньтх про-

цессов; хщ{жтеристика и виды су[пки; конструктивно-технологические схемь| су[пипок;

ки1{етика су1шки; перегонка жидкостей; крист.}лл|1зацу|я' сорбционнь1е процесоь|.

5 Форма промеэ!уточной аттестации: занёт, экзамен
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