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1 ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ 

ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ УСПЕВАЕМОСТИ

ЗАДАНИЯ ДЛЯ ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ УСПЕВАЕМОСТИ

МДК 03.01 Теоретические основы товароведения

Задание 1. Расставить в соответствии с понятиями их определения (ПК-3.1)
1. Продукция 

2. Товар 

3. Товароведение 

4. Предмет товароведения 

5. Цель товароведения 

6. Товаровед 

7. Классификация 

8. Иерархический метод классификации 

9. Фасетный метод 

10. Стандарт 

A. Материальный или нематериальный результат деятельности, предназначенный для удовлетворения реальных и потенциальных потребностей. 

B. Материальная продукция, предназначенная для купли-продажи. 

C. Основной объект коммерческой деятельности и особой науки – товароведения. 

D. Наука об основополагающих характеристиках товаров, определяющих их потребительные стоимости, и факторах обеспечения этих характеристик. 

E. Потребительные стоимости товаров, делающие продукцию товаром, удовлетворяя конкретные потребности человека. 

F. Изучение основополагающих характеристик товара, составляющих его потребительную стоимость, а также их изменений на всех этапах товародвижения. 

G. Обеспечивает продвижение товаров от изготовителя к потребителю с учетом всех характеристик товара и запросов потребителей. 

H. Разделение множества объектов на подмножества по сходству или различию в соответствии с принятыми методами. 

I. Последовательное разделение множества объектов на подчиненные классификационные группировки. 

J. Нормативно-технический документ, устанавливающий комплекс норм, правил, требований к объекту стандартизации, утвержденных специальным органом. 

K. Параллельное разделение множества объектов на независимые классификационные группировки.

Задание 2. Описать по основополагающим характеристикам непродовольственные товары и заполнить таблицу (ПК 3.2)

1. Фен PARLUX Alyon Ionic, зеленый, 2250Вт., 2 насадки. Вес 440 гр. Легкий, мощный, тихий. Идеально сбалансированный фен ALYON практически не ощущается в руке. Увеличивает срок службы мотора на 30%, дополнительно защищает мотор от попадания волос. Новый мотор K-ADVANCE PLUS, срок службы 3000 час., мощный и надежный. 

2. Кольцо Camélia. Мотив Camélia Précieux. Материалы: белое золото, бриллианты18 карат. 3. Часы Première Velours. Коллекция: Première. Материалы: желтое золото титан, каучук, корпус из желтого золота 18 карат. Черный лакированный циферблат. Заводная коронка из желтого золота 18 карат, кабошон из оникса. Задняя крышка из титана. Браслет из черного каучука с матовым покрытием, стандартная застежка из желтого золота 18 карат. Высокоточный кварцевый механизм. Размер: 19,7 x 15,2 x 7,5 мм.

	Товар
	Ассортиментная
	Качественная
	Стоимостная
	Количественная

	1.
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	


Задание 3. Определить классификационные признаки, по которым выделены группировки товаров (ПК 3.3)

Хлебобулочные изделия: 

– из пшеничной хлебопекарной муки;

 – из пшеничной муки общего назначения; 

– из смеси пшеничной хлебопекарной муки и пшеничной муки общего назначения; 

– из смеси пшеничной хлебопекарной муки и зерновых продуктов; 

– из смеси пшеничной муки общего назначения и зерновых продуктов; 

– из смеси пшеничной хлебопекарной муки, пшеничной муки общего назначения и зерновых продуктов. 

Консервы молочные: 

– на обезжиренные; 

– цельные. 

Молоко: 

– из цельного молока; 

– из нормализованного молока; 

– из обезжиренного молока.

Задание 4. С использованием иерархического метода классификации составить графическую схему классификации (ПК 3.4) 


«Культуры − многолетние растения», используя нижеприведенную информацию. Культуры многолетние делятся: на виноград, фрукты тропические и субтропические, плоды цитрусовых культур, плоды семечковых и косточковых культур, ягоды и плоды растений вида Vaccinium, плоды масличных культур, культуры для производства напитков, пряности и растения, используемые в парфюмерии и фармации, культуры многолетние прочие. Виноград делится на виноград свежий столовых сортов, виноград свежий прочих сортов. Фрукты тропические и субтропические делятся на авокадо, бананы, финики, инжир. Плоды цитрусовых культур делятся: на грейпфруты, лимоны и лаймы, апельсины, мандарины, включая танжерины, клементины и аналогичные гибриды цитрусовых культур, мандарины, включая танжерины, клементины и аналогичные гибриды цитрусовых культур. Плоды семечковых и косточковых культур делятся следующим образом: на яблоки, груши, айва, абрикосы, вишня, персики, нектарины, сливы, терн. ягоды и плоды растений вида vaccinium, киви, малина, земляника (клубника), ягоды, плоды растений вида Vaccinium, прочие, не включенные в другие группировки. Эта группировка включает: клюкву, чернику всех видов, бруснику, голубику, смородину и крыжовник. Плоды масличных культур разделяются: на оливки (оливки столовые, оливки для производства оливкового масла), орехи кокосовые, плоды масличных культур прочие. 


Культуры для производства напитков делятся: на зерна кофейные необжаренные, лист зеленого чая сортовой, лист зеленого чая грубый, лист черного чая сортовой, лист черного чая грубый, листья мате, какао-бобы, культуры для производства напитков прочие (цикорий). Пряности и растения, используемые в парфюмерии и фармации, делятся: на пряности необработанные (перец необработанный), перец красный и стручковый, сухой необработанный, орех мускатный, мацис и кардамон необработанные, анис, бадьян, кориандр, тмин душистый и обыкновенный, фенхель и можжевеловые ягоды, необработанные. 


2. Отметить достоинства и недостатки иерархического метода классификации.

Задание 5. Составить схему фасетной классификации «Овощные соки, нектары и сокосодержащие напитки» (ПК 3.5)

Овощные соки, нектары и сокосодержащие напитки изготавливают: 

– одного из вида овощного сока и/или пюре; 

– двух и более видов овощных соков и/или пюре (смешанными). 

Овощефруктовые соки, нектары и сокосодержащие напитки изготавливают из одного или нескольких видов овощных соков и/или пюре с добавлением фруктовых соков и/или пюре. 
В овощефруктовых соках доля овощного сока и/или пюре должна быть более 50%. 


В овощефруктовых нектарах доля овощного сока и/или пюре должна быть более 50% от общей объемной доли сока и/или пюре в нектаре. 


Овощные и овощефруктовые соки различают: 

– прямого отжима; 

– прямого отжима с мякотью; 

– восстановленные; 

– восстановленные с мякотью.

Задание 6. Проанализировать разделы стандартов на продукцию «Классификация». Указать объекты классификации и классификационные признаки, положенные в основу деления множества (товара определенного вида или однородной группы товаров) на подмножества (разновидности, наименования и т.п.) (ПК 3.6)


1. ГОСТ 32125-2013 Консервы мясные. Мясо тушеное. Консервы выпускают в зависимости от вида сырья следующих наименований: 

- Из говядины: говядина тушеная высший сорт, говядина тушеная первый сорт. 

- Из свинины: свинина тушеная высший сорт, свинина тушеная первый сорт. 

- Из баранины: баранина тушеная высший сорт, баранина тушеная первый сорт. 

- Из конины: конина тушеная высший сорт, конина тушеная первый сорт. 

- Из оленины: оленина тушеная высший сорт, оленина тушеная первый сорт.

Задание 7. ГОСТ 31805-2012 Хлебобулочные изделия из пшеничной муки (ПК 3.7)

Хлебобулочные изделия из пшеничной муки в зависимости от используемой муки подразделяют на хлебобулочные изделия: 

Хлебобулочные изделия из пшеничной хлебопекарной муки в зависимости от сорта муки подразделяют на хлебобулочные изделия: 

- из пшеничной хлебопекарной муки обойной; 

- из пшеничной хлебопекарной муки второго сорта; 

- из пшеничной хлебопекарной муки первого сорта; 

- из пшеничной хлебопекарной муки крупчатки; 

- из пшеничной хлебопекарной муки высшего сорта; 

- из пшеничной хлебопекарной муки экстра. 

Хлебобулочные изделия из пшеничной муки вырабатывают: 

- подовыми или формовыми; 

- без начинки или с начинкой; 

- упакованными или неупакованными.

Задание 8. Контрольный тест по теме «Методы в товароведении» (ПК 3.8)

1. Методы товароведения классифицируются следующим образом: 

a) теоретические, эмпирические, практические, органолептические; 

b) теоретические, эмпирические, социологические; 

c) теоретические, эмпирические, практические; 

2. Теоретические методы товароведения основаны: 

a) на мыслительных действиях и результаты исследования; 

b) опыте или наблюдениях; 

c) наблюдениях или прогнозировании. 

3. Эмпирические методы товароведения основаны: 

a) на моделировании; 

b) опыте и наблюдениях; 

c) прогнозировании и наблюдениях. 

4. Особенность метода товароведения – это 

a) анализ количественных, качественных характеристик товара; 

b) комплексная оценка свойств товара с целью определения его потребительной ценности; c) анализ факторов повышения конкурентоспособности. 

5. Классификация – это (напишите определение).

Контрольный тест по теме «Штриховое кодирование» 

1. Какие способы кодирования информации различают? 

a) одномерные (линейные), 

b) двухмерные, 

c) трехмерные. 

2. Где применяется штриховое кодирование? 

a) торговля, 

b) склад, 

c) логистика, 

d) производство. 

3. Какие шрифты, предназначенные для кодирования и регистрации информации в оптическом диапазоне, получили наибольшее распространение?
a) графические, 

b) стилизованные, 

c) шрифты кодирования. 

4. Что означают первые три цифры в структуре штрихового кода EAN? 

a) регистрационный номер предприятия, 

b) порядковый номер продукции, 

c) префикс национальной организации, 

d) контрольное число. 

5. Что означает последняя цифра в структуре штрихового кода EAN? 

a) регистрационный номер предприятия, 

b) порядковый номер продукции, 

c) префикс национальной организации, 

d) контрольное число.
Контрольный тест по теме «Ассортимент товаров» 

1. Определенный перечень товаров в разрезе групп, подгрупп, видов, разновидностей и других качественных отличительных признаков называется: 

a) глубина ассортимента, 

b) ассортимент, 

c) товарная номенклатура. 

2. Какие этапы включает в себя порядок разработки ассортиментной политики? 

a) анализ, 

b) исследование, 

c) регулирование. 

3. Устойчивость ассортимента – это (впишите определение) _________________________________________________________________
4. Бесперебойное наличие товаров, предусмотренных ассортиментным перечнем магазина, – это…. 

a) полнота, 

b) глубина, 

c) широта, 

d) стабильность. 

5. По месту нахождения товаров различают ассортимент: 

a) промышленный, рациональный; 

b) промышленный, торговый; 

c) торговый, смешанный. 

6. Ассортимент товаров, представленный их разновидностями, называют: 

a) сложным; 

b) смешанным; 

c) развернутым.
Контрольный тест по теме «Качество товаров» 

1. Совокупность свойств и характеристик товара, удовлетворяющих потребности это

a. потребительная стоимость, 

b. качество, 

c. показатель качества, 

d. надежность. 

2. Объективной особенностью продукции, проявляющейся на разных стадиях ее жизненного цикла, является 

a. потребительная стоимость, 

b. качество, 

c. свойство, 

d. себестоимость. 

3. Какие свойства не относятся к потребительским свойствам товара (вид товара – эскалатор для подъема людей и грузов)?

 a. надежность

b. долговечность, 

c. простота монтажа, 

d. ремонтопригодность. 

4. Показатели, определяющие качество продукции, называются 

a. показателями свойств, 

b. параметрами, 

c. характеристиками, 

d. показателями качества. 

5. На какие группы делятся показатели качества по количеству характеризуемых свойств? a. единичные и комплексные; 

b. дифференциальные и интегральные; 

c. базовые и относительные; 

d. простые и сложные. 

6. Какие факторы относятся к группе факторов, формирующих качество? 

a. условия хранения, 

b. материальная заинтересованность работников в процессе изготовления продукции, 

c. качество исходного сырья, 

d. условия эксплуатации. 

7. Санкции за выпуск продукции ненадлежащего качества относятся к факторам, … 

a. прогнозирующим качество; 

b. формирующим качество; 

c. стимулирующим качество; 

d. сохраняющим качество. 

3) вопреки уговорам

ЗАДАНИЯ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ по дисциплине
МДК 03.01 Теоретические основы товароведения

Перечень вопросов к зачёту по дисциплине «Теоретические основы

товароведения»

1.  Предмет, цели и задачи товароведения (ПК 3.2)
2.  Принципы товароведения (ПК 3.5)
3.  Основные разделы товароведения, их назначение (ПК 3.6)
4.  История и направления развития товароведения (ПК 3.1)
5.  Состояние и перспективы развития потребительского рынка России (ПК 3.7)
6.  Товар как объект товароведной деятельности: потребительная стоимость и стоимость (ПК 3.5)
7.  Товароведная характеристика товара: ассортиментная, качественная и количественная (ПК 3.2)
8.  Общая классификация товаров на потребительские товары и промышленного назначения (ПК 3.6)
9.  Субъекты товароведной деятельности (ПК 3.8)
10. Субъекты, обеспечивающие товародвижение (товароведы), их    функции, права    и    обязанности (ПК 3.7)
11. Методы товароведения: понятие, классификация (ПК 3.2)
12. Методы: научного познания и практические, их разновидности и краткая характеристика, применяемость (ПК 3.5)
13. Основополагающие методы систематизации: классификация и кодирование (ПК 3.4)
14. Классификация потребительских товаров (ПК 3.2)
15. Общегосударственные классификаторы: понятие, классификация, назначение, структура (ПК 3.5)
16. Основные понятия: качество, свойства, показатели, уровень качества, технический уровень качества (ПК 3.8)
17. Классификация потребительских свойств и показателей качества товаров, номенклатура, краткая характеристика, критерии выбора (ПК 3.4)
18. Виды нормативных документов, устанавливающих требования к качеству потребительских товаров (ПК 3.2)
19. Основные понятия: единичный экземпляр товаров, комплексная упаковочная единица, товарная партия (ПК 3.8)
20. Размерные характеристики, общие для всех размерных градаций и специфичные для товарных партий (ПК 3.5)
21. Технологический цикл товаров: этапы и стадии технологического цикла (ПК 3.3)
22. Контроль качества и количества товарных партий (ПК 3.4)
23. Пробы: виды‚ требования к ним. Правила отбора проб.
24. Понятие о приемочном и браковочном числах (ПК 3.5)
25. Основные понятия. Виды и разновидности потерь (ПК 3.3)
26. Количественные потери. Понятие, причины возникновения (ПК 3.1)
27. Качественные потери. Понятие, причины возникновения (ПК 3.3)
28. Причины возникновения разных видов потерь‚ порядок их списания (ПК 3.3)
29. Нормативные документы, регламентирующие порядок списания потерь (ПК 3.4)
30. Меры по предупреждению и снижению потерь (ПК 3.1)

Пример теста промежуточной аттестации по дисциплине «Теоретические основы товароведения».

Объекты и субъекты товароведения» 

1. Что относится к объектам товароведной деятельности? 

1. Контроль качества товаров. 

2. Товароведы. 

3. Ценные бумаги. 

4. Сбыт товаров. 

2. Что относится к объектам коммерческой деятельности? 

1. Товароведы. 

2. Потребители. 

3. Оборудование. 

3. Что относится к субъектам товароведной деятельности? 

1. Полуфабрикаты. 

2. Продовольственные товары. 

3. Хранение.  

4. Товароведы

4. Товароведение – это____________________________________ 

5. Что предусматривают основополагающие товароведные характеристики товаров? 

а) ассортиментная: 

1. Внутривидовые потребительские свойства. 

2. Группа. 

3. Полнота потребительских свойств. 

4. Наименование. 

б) качественная: 

1. Безопасность. 

2. Торговая марка. 

3. Размерные характеристики. 

4. Отличительные видовые свойства. 

в) количественная: 

1. Разновидность. 

2. Физические величины. 

3. Полнота потребительских свойств. 

4. Отличительные видовые свойства. 

6. Что лежит в основе понятий:

 а) продукция: 

1. Материальная продукция, предназначенная для купли-продажи. 

2. Объект коммерческой деятельности. 

3. Материальный результат деятельности. 

4. Объект товароведения. 

б) товар: 

1. Нематериальный результат деятельности. 

2. Объект товароведения. 

3. Человеческая деятельность. 

4. Объект коммерческой деятельности. 

7. В чем заключаются основные принципы товароведения: 

а) безопасность: 

1. Недопустимость риска или ущерба для потребителя. 

2. Пригодность товара, процессов, услуг к совместному использованию. 

3. Пригодность одного товара для использования вместо другого. 

4. Наилучшие конечные результаты при минимальных затратах. 

б) эффективность: 

1. Пригодность одного товара для использования вместо другого. 

2. Пригодность товара, процессов, услуг к совместному использованию.

3. Оптимальный результат при производстве, упаковке, хранении, реализации и потреблении товаров. 

в) совместимость: 

1. Наилучшие конечные результаты при минимальных затратах. 

2. Подбор деталей, комплектующих изделий при монтаже. 

3. Недопустимость риска или ущерба для потребителя. 

4. Товарное соседство при хранении. 

г) взаимозаменяемость: 

1. Пригодность одного товара для использования вместо другого. 

2. Товарное соседство при хранении. 

3. Система, построенная по определенному плану. 

4. Оптимальный результат при производстве, упаковке, хранении, реализации и потреблении товаров. 

д) систематизация: 

1. Наладка и эксплуатация сложнотехнических товаров. 

2. Наилучшие конечные результаты при минимальных затратах. 

3. Метод кодирования товаров. 

4. Подбор деталей, комплектующих изделий при монтаже.

Критерии оценки 

	Отлично
	Отсутствуют ошибки в тестовом задании либо допущена 1 ошибка.

	Хорошо
	Допущено 2 ошибки в тестовом задании.

	Удовлетворительно
	Допущено 3-4 ошибки в тестовом задании. 

	Неудовлетворительно
	Допущено 5 и более ошибок в тестовом задании. 


ЗАДАНИЯ ДЛЯ ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ УСПЕВАЕМОСТИ

МДК 03.02 Товароведение продовольственных и 
непродовольственных товаров
Задание 1. ПК 3.1. Проанализируйте требования к качеству двух стандартов на продукцию и установите регламентируемые стандартом показатели к одной из групп, входящих в номенклатуру потребительских свойств
Задание 2. ПК 3.2. Выявите группы и подгруппы потребительских свойств и показателей качества товаров, относящиеся к обязательным показателям или предназначенные для идентификации (распознавания) ассортиментной характеристики товаров. 
Задание 3. ПК 3.3.Разработайте предложения по совершенствованию номенклатуры потребительских свойств и включению наиболее значимых для обеспечения обязательных требований, а также требований, обеспечивающих создание потребительских предпочтений и безопасности.
Задание 4. ПК 3.4. Вопросы для проверки готовности студентов к практической работе 

1. Назовите продукты из зерна 
2. Какие крупы производят из гречихи? 

3. Какие крупы продают в магазине из риса? 

4. Что такое пшено? 

5. Какие крупы готовят из овса? 

6. Как оценивается качество крупы? 

7. Опишите условия и сроки хранения круп. 

8. Что такое мука? 

9. Назовите виды муки 

10. Как пшеничную муку высшего сорта отличить от пшеничной муки второго сорта 

11. Какой показатель определяет сорт пшеничной муки? 

12. Какие продукты готовятся из муки пшеничной высшего сорта (второго сорта?) 

13. Что такое макаронные изделия? 

14. Из какого сырья готовят хлеб? 

15. Дайте характеристику ржаному хлебу 

16. Как можно охарактеризовать ржано-пшеничный хлеб по органолептическим показателям? 

17. Опишите пшеничный хлеб 

18. Как оценить качество хлеба? 

19. Опишите условия и сроки хранения хлеба Форма отчетности по работе: выполнение заданий в тетради для практических работ

Задание 5. ПК 3.5

 В магазин поступила партия свежих плодов и овощей. При оценке качества которых выявлено наличие болезней:

- у картофеля – коричневые пятна на поверхности клубней, у отдельных клубней язвочки, есть клубни с размягченной мякотью; 

- пораженные корнеплоды моркови размягчены и покрыты густой белой грибницей; - у лука размягчены ткани, на разрезе пораженная ткань имеет как бы запаренный или вареный вид; 

- на яблоках резко очерченное бурое углубленное пятно, на котором появляются правильные концентрически очерченные круги оранжевых или желтых подушечек; 

- плоды абрикос поражены темными пятнами, мякоть бурого цвета, на некоторых плодах уже появились пепельно-серые подушечки; 

- ягоды винограда засохшие, сморщенные, коричневого цвета. 

Используя данные сайта «Знай, товар» определите, какие заболевания выявлены у плодов и овощей, причины их образования, меры предупреждения этих болезней. Данные запишите в таблицу

	Название овоща, плода
	Название болезни
	Причины образования
	Меры предупреждения

	
	
	
	


Задание 6. ПК 3.6

На базу поступила партия состоящая из 5000кг картофеля в контейнерах, 300 кг лука репчатого в мешках, 500 кг моркови в сетчатых мешках, 700 кг яблок в коробках, 300 кг груш в коробках. В корзинках по 1 кг и поддонах клубника. Изучите условия и сроки хранения этих товаров, данные запишите в таблицу

	Название товара
	Способ укладки
	Условия хранения
	Срок хранения

	
	
	
	

	
	
	
	


Задание 7.  ПК 3.7

Оценка качества овощных консервов предусматривает определение показателей безопасности, микробиологических, общих органолептических и физико-химических. Осматривают состояние банок, крышек, (внутреннее и внешнее), отмечают наличие ржавчины, подтеков, темных пятен и полос, бомбажа. Проверяют состояние заливки, еѐ прозрачность; состояние содержимого – форму, цвет, консистенцию, обращают внимание на степень зрелости (томатов, баклажанов). Вкус и запах должны соответствовать виду, оттенки вкуса и запаха основного и вспомогательного сырья должны быть выраженные, посторонние привкусы и запахи не допускаются. Из физико-химических показателей определяют массовую долю содержимого, соотношение частей, соли, общих кислот, жира. 

У сушеных плодов при определении качества сушеных яблок принимают во внимание вкус, запах, цвет, форму и размер, наличие неполноценных половинок, долек и кружков (надорванных, со следами повреждений садовыми вредителями). Учитывается наличие крошек, мелких частиц, а также засоренность плодоножками, частицами кожицы. 

Оценка качества образца овощных консервов (сушеных плодов)

	Показатели
	По ГОСТУ
	Показатели образца

	
	
	


Задание 8. ПК 3.8

Задача 1. При проверке массы 50 плиток шоколада «Ванильный» обнаружено, что масса нетто плитки, указанная на маркировке 60г. Фактически оказалось: 30 плиток массой 60г; 10плиток – 58,5г; 10 плиток – 57,5г. Соответствуют ли отклонения по массе плиток шоколада допустимым нормам по стандарту? 


Задача 2.Дать заключение о качестве печенья «Школьное» (средняя масса одной штуки 10г), в расфасовке по 400г обнаружено 2штуки печенья с односторонними надрывами, 1шт. надломанного печенья, 1шт. с вкраплением крошек. 

Задача 3. Дать заключение о качестве весового печенья «Мария», масса нетто коробки 12кг, если обнаружено 300г печенья с односторонними надрывами, надломанных изделий – 600г, изделий с углублениями более 20мм – 480г 

Задача 4. Определите качество печенья развесного сахарного «Чайное», если в объемной пробе массой 800г надломанного печенья – 52г. 

Задача 5. Определите качество печенья развесного «Сухарики с изюмом», масса нетто коробки 5кг, при приемке выявлены следующие показатели: поверхность печень неподгорелая , без вздутий; цвет темно-желтый, равномерный; 200г надломанных изделий.

ЗАДАНИЯ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ по дисциплине
МДК 03.02 Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров
Перечень вопросов на экзамен по дисциплине «Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров»
1. Классификация продовольственных товаров. (ПК 3.1)
2. Пищевая ценность продовольственных товаров. (ПК 3.2)
3. Энергетическая ценность продуктов и усвояемость.(ПК 3.3)
4. Методы оценки качества продовольственных товаров.(ПК 3.4)
5. Органолептические показатели качества, их краткая характеристика. (ПК 3.5)
6. Условия и сроки хранения товаров. (ПК 3.1)
7. Товарные потери, виды и меры по сокращению товарных потерь.

8. Классификация зерномучных товаров и пищевая ценность. (ПК 3.1)
9. Ассортимент муки, питательная ценность, определение качества. (ПК 3.1)
10. Крупы, химический состав, ассортимент, требования к качеству. (ПК 3.3)
11. Макаронные изделия, ассортимент, показатели качества. (ПК 3.4)
12. Хлебобулочные изделия, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.2)
10. Классификация и ассортимент свежих овощей, химический состав, требования к качеству. (ПК 3.1)
10. Классификация плодов, пищевая ценность, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.5) 
11. Продукты переработки овощей и плодов их ассортимент и оценка качества (ПК 3.1)
10. Вкусовые товары, классификация, особенности пищевой ценности вкусовых товаров, оценка качества. (ПК 3.2)
11. Ассортимент чая, кофе и чайных, кофейных напитков. (ПК 3.3)
12. Ассортимент пряностей и приправ их пищевая ценность, оценка качества. (ПК 3.4)
13. Крахмал, сахар, мед пищевая ценность, ассортимент и оценка качества. (ПК 3.1)
14. Классификация кондитерских изделий, пищевая ценность, ассортимент, требования к качеству. (ПК 3.2)
15. Мучные кондитерские изделия, пищевая ценность, классификация, ассортимент, оценка качества(ПК 3.3)
16. Молочные товары, пищевая ценность, классификация, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.5)
17. Кисломолочные продукты ассортимент, оценка качества. (ПК 3.5)
18. Масло коровье его виды и требования к качеству. (ПК 3.6)
19. Сыры, пищевая ценность, классификация, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.6)
20. Пищевые жиры, пищевая ценность, классификация, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.1)
21. Какие товары относятся к ювелирным?  (ПК 3.6)
22. Что определяет проба сплава драгоценного металла? (ПК 3.5)
23. Назовите существующие системы проб сплавов драгоценных металлов. Каково соотношение между различными системами проб? (ПК 3.1)
       24. Какие пробы сплавов драгоценных металлов установлены и России? (ПК 3.6)
       25. Расскажите об основных видах сырья, используемых в производстве парфюмерных и косметических товаров. (ПК 3.2)
       26. Расскажите об этапах изготовления парфюмерии и косметики. (ПК 3.2)
       27. Дайте характеристику ассортимента парфюмерных товаров. (ПК 3.3)
       28.  Дайте классификацию косметических изделий. (ПК 3.1)
       29. Дайте характеристику ассортимента косметических средств для ухода за кожей. (ПК 3.7)
       30. Какие стандарты и системы цветного телевидения используются для передачи телепрограмм? (ПК 3.4)
       31. Каковы преимущества цифрового телевизионного вещания? (ПК 3.7)
       32. Укажите компоненты телевизора. (ПК 3.6)
       33. Каково назначение ресивера и декодеров в современном телевизионном приемнике? (ПК 3.4)
       34. Каким образом формируется телевизионное изображение на экране жидкокристаллического и плазменного телевизоров?  Охарактеризуйте показатели, определяющие качество ревизионного изображения. (ПК 3.7)
       35. По какому признаку классифицируют стиральные машины на классы? (ПК 3.7)
       36. Что такое холодильник? (ПК 3.7)
       37. По каким признакам и как подразделяют ассортимент холодильников? (ПК 3.1)
       38. Какие показатели свойств холодильников важны при выборе их покупателями? (ПК 3.1)
       39.  Назовите основные группы электробытовых товаров. (ПК 3.8)
       40. Какие показатели определяют безопасность и безвредность электротоваров? (ПК 3.1)
       41. Какие показатели включают в маркировку электротоваров? (ПК 3.8)
       42. Требования, которые предъявляют к деталям мебели, поставленные в разобранном виде. (ПК 3.8)
       43. Правила маркировки, упаковки, хранения мебели. (ПК 3.8)
       44. Гарантийный срок мебели. (ПК 3.8)
       45. Проверьте соответствие качества предложенных образцов мебели требованием стандарта. (ПК 3.8)
Тест промежуточной аттестации по дисциплине «Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров» ПК 3.1 – ПК 3.8

1.      Маргарин – это:
а)      Высокодисперсная водножировая эмульсия, сходная со сливочным маслом по вкусу, аромату, консистенции, содержанию жиров, белков, углеводов.

б)      Продукт переработки растительного масла;

в)      Сливочное масло, обогащенное растительными добавками, витаминами и ароматизаторами.

 

2.      Основной белок молока, свойства которого используют при производстве молочно-кислых продуктов:
а)      альбумин,

б)     казеин;

в)     глобулин.

 

3.      Производство кисло-молочных продуктов осуществляется следующими способами:
а)      сепараторным;

б)     термостатным;

в)     пастеризацией;

г)      резервуарным.

 

4.      Наиболее жирная часть молока - это:
а)  Сметана;     

б)  Сливки;     

в)  Творог.

 

5.      Выберите из ниже перечисленных белков мяса:
А) полноценные:                                      Б) неполноценные:
1 миозин

2 глобулин

3 коллаген

4 миоген

5 миоальбумин

6 эластин

7 миоглобулин

8 актин

 

6. Сопоставьте правильные варианты ответов:

По термическому состоянию мясо подразделяют на:
А) остывшее                                                                1.   t  от – 2 до -30С

Б) охлажденное                                                           2.   t  не выше 120С

В) подмороженное                                                      3.   t  не выше -80С

Г) замороженное                                                         4.   t  от 0 до  + 40С

 

7.      Выберите правильные варианты ответа:
Содержание жира в мясе животных зависит:
   А) от вида животных

   Б)  от упитанности

   В)  от термического состояния мяса

   Г)  от свежести мяса

 

8.      Выберите правильные варианты ответа:
В сахаре содержится углевод:
a)      глюкоза;

б)  сахароза;

в)  фруктоза.

 

9.      Хранят сахар-песок в сухих складских помещениях при:
a)  to от 2 до 17о С, влажности воздуха 70%;

б)  to от 5 до 30о С, влажности воздуха 70%;

в)  to от 5 до 35о С, влажности воздуха 75%;

 

10.  Сырьем для приготовления шоколада являются:
а)      какао-бобы;

б)      какао-масло;

в)      какао-порошок;

г)      все ответы правильные.

 

11.  Дефект – это …
а)      Отсутствие нормативного документа на товар;

б)     Отсутствие одной или нескольких характеристик качеств;

в)     Товар без упаковки.

 

12. По характеру воздействия на организм вкусовые товары подразделяются на:
а)  Общего действия;
б)  Местного действия;  

в) Успокаивающего действия;

г)  Сильнодействующие.

 

13. В зависимости от места обитания и образа жизни рыбы делятся на:
морских, пресноводных, проходных, полупроходных.
а) да

б) нет

 

14. Семейство осетровых рыб имеет  скелет:
а) костный 

б) хрящевой

Критерии оценки заданий

	Отлично
	Отсутствуют ошибки в тестовом задании либо допущено менее более 10% ошибочных ответов

	Хорошо
	Допущено 10-30% ошибочных ответов

	Удовлетворительно
	Допущено более 30, но менее 50% ошибочных ответов

	Неудовлетворительно
	Дано 50% и более ошибочных ответов на вопросы


ВОПРОСЫ К ЭКЗАМЕНУ ПО МОДУЛЮ ПМ 03.01 (ПК 3.1-3.8)
Предмет, цели и задачи товароведения (ПК 3.2)
Принципы товароведения (ПК 3.5)
Основные разделы товароведения, их назначение (ПК 3.6)
История и направления развития товароведения (ПК 3.1)
Состояние и перспективы развития потребительского рынка России (ПК 3.7)
Товар как объект товароведной деятельности: потребительная стоимость и стоимость (ПК 3.5)
Товароведная характеристика товара: ассортиментная, качественная и количественная (ПК 3.2)
Общая классификация товаров на потребительские товары и промышленного назначения (ПК 3.6)
Субъекты товароведной деятельности (ПК 3.8)
Субъекты, обеспечивающие товародвижение (товароведы), их    функции, права    и    обязанности (ПК 3.7)
Методы товароведения: понятие, классификация (ПК 3.2)
Методы: научного познания и практические, их разновидности и краткая характеристика, применяемость (ПК 3.5)
Основополагающие методы систематизации: классификация и кодирование (ПК 3.4)
Классификация потребительских товаров (ПК 3.2)
Общегосударственные классификаторы: понятие, классификация, назначение, структура (ПК 3.5)
Основные понятия: качество, свойства, показатели, уровень качества, технический уровень качества (ПК 3.8)
Классификация потребительских свойств и показателей качества товаров, номенклатура, краткая характеристика, критерии выбора (ПК 3.4)
Виды нормативных документов, устанавливающих требования к качеству потребительских товаров (ПК 3.2)
Основные понятия: единичный экземпляр товаров, комплексная упаковочная единица, товарная партия (ПК 3.8)
Размерные характеристики, общие для всех размерных градаций и специфичные для товарных партий (ПК 3.5)
Технологический цикл товаров: этапы и стадии технологического цикла (ПК 3.3)
Контроль качества и количества товарных партий (ПК 3.4)
Пробы: виды‚ требования к ним. Правила отбора проб.
Понятие о приемочном и браковочном числах (ПК 3.5)
Основные понятия. Виды и разновидности потерь (ПК 3.3)
Количественные потери. Понятие, причины возникновения (ПК 3.1)
Качественные потери. Понятие, причины возникновения (ПК 3.3)
Причины возникновения разных видов потерь‚ порядок их списания (ПК 3.3)

Нормативные документы, регламентирующие порядок списания потерь (ПК 3.4)

Меры по предупреждению и снижению потерь (ПК 3.1)
Классификация продовольственных товаров. (ПК 3.1)

Пищевая ценность продовольственных товаров. (ПК 3.2)

Энергетическая ценность продуктов и усвояемость.(ПК 3.3)

Методы оценки качества продовольственных товаров.(ПК 3.4)

Органолептические показатели качества, их краткая характеристика. (ПК 3.5)
Условия и сроки хранения товаров. (ПК 3.1)
Товарные потери, виды и меры по сокращению товарных потерь.

Классификация зерномучных товаров и пищевая ценность. (ПК 3.1)

Ассортимент муки, питательная ценность, определение качества. (ПК 3.1)
Крупы, химический состав, ассортимент, требования к качеству. (ПК 3.3)
Макаронные изделия, ассортимент, показатели качества. (ПК 3.4)
Хлебобулочные изделия, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.2)
Классификация и ассортимент свежих овощей, химический состав, требования к качеству. (ПК 3.1)
Классификация плодов, пищевая ценность, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.5) 
Продукты переработки овощей и плодов их ассортимент и оценка качества (ПК 3.1)
Вкусовые товары, классификация, особенности пищевой ценности вкусовых товаров, оценка качества. (ПК 3.2)
Ассортимент чая, кофе и чайных, кофейных напитков. (ПК 3.3)
Ассортимент пряностей и приправ их пищевая ценность, оценка качества. (ПК 3.4)
Крахмал, сахар, мед пищевая ценность, ассортимент и оценка качества. (ПК 3.1)
Классификация кондитерских изделий, пищевая ценность, ассортимент, требования к качеству. (ПК 3.2)
Мучные кондитерские изделия, пищевая ценность, классификация, ассортимент, оценка качества(ПК 3.3)
Молочные товары, пищевая ценность, классификация, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.5)
Кисломолочные продукты ассортимент, оценка качества. (ПК 3.5)
Масло коровье его виды и требования к качеству. (ПК 3.6)
Сыры, пищевая ценность, классификация, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.6)
Пищевые жиры, пищевая ценность, классификация, ассортимент, оценка качества. (ПК 3.1)
Какие товары относятся к ювелирным?  (ПК 3.6)
Что определяет проба сплава драгоценного металла? (ПК 3.5)
Назовите существующие системы проб сплавов драгоценных металлов. Каково соотношение между различными системами проб? (ПК 3.1)
Какие пробы сплавов драгоценных металлов установлены и России? (ПК 3.6)
Расскажите об основных видах сырья, используемых в производстве парфюмерных и косметических товаров. (ПК 3.2)
Расскажите об этапах изготовления парфюмерии и косметики. (ПК 3.2)
Дайте характеристику ассортимента парфюмерных товаров. (ПК 3.3)
Дайте классификацию косметических изделий. (ПК 3.1)
Дайте характеристику ассортимента косметических средств для ухода за кожей. (ПК 3.7)
Какие стандарты и системы цветного телевидения используются для передачи телепрограмм? (ПК 3.4)
Каковы преимущества цифрового телевизионного вещания? (ПК 3.7)
Укажите компоненты телевизора. (ПК 3.6)
Каково назначение ресивера и декодеров в современном телевизионном приемнике? (ПК 3.4)
Каким образом формируется телевизионное изображение на экране жидкокристаллического и плазменного телевизоров?  Охарактеризуйте показатели, определяющие качество ревизионного изображения. (ПК 3.7)
По какому признаку классифицируют стиральные машины на классы? (ПК 3.7)
Что такое холодильник? (ПК 3.7)
По каким признакам и как подразделяют ассортимент холодильников? (ПК 3.1)
Какие показатели свойств холодильников важны при выборе их покупателями? (ПК 3.1)
Назовите основные группы электробытовых товаров. (ПК 3.8)
Какие показатели определяют безопасность и безвредность электротоваров? (ПК 3.1)
Какие показатели включают в маркировку электротоваров? (ПК 3.8)
Требования, которые предъявляют к деталям мебели, поставленные в разобранном виде. (ПК 3.8)
Правила маркировки, упаковки, хранения мебели. (ПК 3.8)
Гарантийный срок мебели. (ПК 3.8)
Проверьте соответствие качества предложенных образцов мебели требованием стандарта. (ПК 3.8)
Критерии оценки

	Отлично
	студент твёрдо знает программный материал, системно и грамотно излагает его, демонстрирует необходимый уровень компетенций, чёткие, сжатые ответы на дополнительные вопросы, свободно владеет понятийным аппаратом.

	Хорошо
	студент проявил полное знание программного материала, демонстрирует  сформированные на достаточном уровне умения и навыки, указанные в программе компетенции, допускает  непринципиальные неточности при изложении ответа на вопросы.

	Удовлетворительно
	студент обнаруживает  знания только основного материала, но не усвоил детали, допускает ошибки принципиального характера, демонстрирует не до конца сформированные компетенции, умения систематизировать материал и делать выводы.

	Неудовлетворительно
	студент не усвоил основное содержание материала, не умеет систематизировать информацию, делать необходимые выводы, чётко и грамотно отвечать на заданные вопросы, демонстрирует низкий уровень овладения необходимыми компетенциями.
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ПАСПОРТ

ФОНДА ОЦЕНОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ 

	Код контролируемой компетенции
	Способ оценивания и оценочное средство

	ПК 3.1; ПК 3.2; ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 3.5; ПК 3.6; ПК 3.7; ПК 3.8
	Календарный план выполнения задания по практике.

Проверка отчета. 

Опрос устный (фонд оценочных средств).

Собеседование на защите отчета о практике (фонд оценочных средств).


Контроль и оценка результатов практики осуществляется руководителем в процессе проведения учебной практики. 
	Результаты (освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ПК 3.1 Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров
	Расчет свойств и показателей

ассортимента товаров умение

формулировать рекомендации по результатам анализ ассортиментной политики организаций
	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист)

	ПК 3.2 Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению или списанию.
	Умение выявлять причины возникновения количественных качественных товарных потерь умение производить расчет  товарных потерь и списывать их, согласно требований НД


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист).

	ПК 3.3 Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными требованиями.
	Умение проводить расчет контрольной цифры ШК; умение распознавать информационные знаки на товарах


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист)

	ПК 3.4 Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества.
	применение штрихового кода и информационных знаков на отдельные группы товаров в целях их идентификации умение распознавать разновидности методов классификации умение применять методы распознавания непродовольственных товаров.

Определение градаций качества стандартных товаров выявление причин возникновения дефектов и пересортицы товаров. Умение

Проводить отбор проб, определять объем выборки,

приемочные и браковочные числа умение провести оценку качества товаров по различным показателям, определять возможность приемки
	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист).

	ПК 3.5 Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов.
	Учет сохраняющих факторов при хранении и транспортировке отдельных групп товаров


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист)

	ПК 3.6 Обеспечивать соблюдение санитарно- эпидемиологических требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными требованиями.
	Свободное владение нормативной

базой по контролю за  соблюдением условий и сроков хранения.


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист).

	ПК 3.7 Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные единицы измерений в системные
	перевод массы и объема товаров, указанных в накладной в системные единицы измерений


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист)

	ПК 3.8 Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в мероприятиях по контролю.
	Анализ правильности заполнения сертификата соответствия и декларации о соответствии при приемке товаров по качеству.


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист).


ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

ВОПРОСЫ ДЛЯ СОБЕСЕДОВАНИЯ

 НА ЗАЩИТЕ ОТЧЕТА О ПРАКТИКЕ

	Охарактеризуйте ассортиментную политику любой товарной группы торговой организации
	ПК 3.1

	Охарактеризуйте мероприятия по предупреждению или списанию товарных потерь торговой организации.
	ПК 3.2

	Поясните, как расшифровывать маркировку товаров
	ПК 3.3

	Какие методы контроля качества товаров Вы знаете?
	ПК 3.4

	Каким образом осуществляется контроль условий и сроков хранения и транспортирования товаров?
	ПК 3.5

	Каким образом в торговой организации обеспечивается соблюдение санитарно- эпидемиологических требований к товарам и упаковке?
	ПК 3.6

	Какие методы перевода единиц измерения массы и объема товаров, выраженных во внесистемных единицах измерений, в системные Вы знаете?
	ПК 3.7

	С какими основными документами по подтверждению соответствия Вы ознакомились?
	ПК 3.8


КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ

Основными критериями оценки разрабатываемых программ являются:

- освоение соответствующих компетенций; 

- самостоятельность, творческий характер выполненной работы; 

- обоснованность сделанных автором выводов и предложений; 

- соответствие содержания проекта теме, целям и задачам, сформулированным в задании.

Кроме того, студент должен уверенно ориентироваться в собственном исследовании, при обнаружении преподавателем ошибок в логике работы доработать ее, а также правильно отвечать на практические вопросы по своей работе.

Оценка «отлично» (75 - 100 баллов) подразумевает самостоятельность разработки, наличие глубокого теоретического основания, детальную проработку выдвинутой цели, стройность и логичность изложения, аргументированность доводов студента, демонстрацию необходимого уровня освоения компетенций. 

Оценка «хорошо» (50 - 74 балла) подразумевает самостоятельность разработки, наличие достаточного теоретического основания, достаточную проработку выдвинутой цели, связность и логичность изложения, аргументированность доводов студента, демонстрацию достаточного уровня освоения компетенций. 

Оценка «удовлетворительно» (25 - 49 баллов) подразумевает самостоятельность разработки, недостаточность теоретического основания, недостаточную проработанность выдвинутой цели, небрежность в изложении и оформлении, недостаточную обоснованность содержащихся в работе решений, недостаточную аргументированность доводов студента, демонстрацию достаточного уровня освоения компетенций. 

Оценка «неудовлетворительно» (0 - 24 балла) подразумевает недостаточную самостоятельность разработки, шаткость либо отсутствие теоретического основания, несвязность изложения, недостоверность предложенных решений или их несоответствие целям и задачам исследования, слабую аргументированность доводов студента, демонстрацию недостаточного уровня освоения компетенций.
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ФОНДА ОЦЕНОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ 

	Код контролируемой компетенции
	Способ оценивания и оценочное средство

	ПК 3.1-ПК 3.8
	Календарный план выполнения задания по практике.

Проверка отчета. 

Опрос устный (фонд оценочных средств).

Собеседование на защите отчета о практике (фонд оценочных средств).


Контроль и оценка результатов практики осуществляется руководителем в процессе проведения учебной практики. 
	Результаты (освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ПК 3.1 Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров
	Расчет свойств и показателей

ассортимента товаров умение

формулировать рекомендации по результатам анализ ассортиментной политики организаций
	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист)

	ПК 3.2 Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению или списанию.
	Умение выявлять причины возникновения количественных качественных товарных потерь умение производить расчет  товарных потерь и списывать их, согласно требований НД


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист).

	ПК 3.3 Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными требованиями.
	Умение проводить расчет контрольной цифры ШК; умение распознавать информационные знаки на товарах


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист)

	ПК 3.4 Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества.
	применение штрихового кода и информационных знаков на отдельные группы товаров в целях их идентификации умение распознавать разновидности методов классификации умение применять методы распознавания непродовольственных товаров.

Определение градаций качества стандартных товаров выявление причин возникновения дефектов и пересортицы товаров. Умение

Проводить отбор проб, определять объем выборки,

приемочные и браковочные числа умение провести оценку качества товаров по различным показателям, определять возможность приемки
	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист).

	ПК 3.5 Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов.
	Учет сохраняющих факторов при хранении и транспортировке отдельных групп товаров


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист)

	ПК 3.6 Обеспечивать соблюдение санитарно- эпидемиологических требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными требованиями.
	Свободное владение нормативной

базой по контролю за  соблюдением условий и сроков хранения.


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист).

	ПК 3.7 Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные единицы измерений в системные
	перевод массы и объема товаров, указанных в накладной в системные единицы измерений


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист)

	ПК 3.8 Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в мероприятиях по контролю.
	Анализ правильности заполнения сертификата соответствия и декларации о соответствии при приемке товаров по качеству.


	Экспертная оценка в рамках текущего контроля в ходе проведения  практики. Анализ документов, подтверждающих выполнение соответствующих работ (отчет о практике, дневник прохождения практики, аттестационный лист).


ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

ВОПРОСЫ ДЛЯ СОБЕСЕДОВАНИЯ

 НА ЗАЩИТЕ ОТЧЕТА О ПРАКТИКЕ

	Охарактеризуйте ассортиментную политику любой товарной группы торговой организации
	ПК 3.1

	Охарактеризуйте мероприятия по предупреждению или списанию товарных потерь торговой организации.
	ПК 3.2

	Поясните, как расшифровывать маркировку товаров
	ПК 3.3

	Какие методы контроля качества товаров Вы знаете?
	ПК 3.4

	Каким образом осуществляется контроль условий и сроков хранения и транспортирования товаров?
	ПК 3.5

	Каким образом в торговой организации обеспечивается соблюдение санитарно- эпидемиологических требований к товарам и упаковке?
	ПК 3.6

	Какие методы перевода единиц измерения массы и объема товаров, выраженных во внесистемных единицах измерений, в системные Вы знаете?
	ПК 3.7

	С какими основными документами по подтверждению соответствия Вы ознакомились?
	ПК 3.8


КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ

Основными критериями оценки являются:

- освоение соответствующих компетенций; 

- самостоятельность, творческий характер выполненной работы; 

- обоснованность сделанных автором выводов и предложений; 

- соответствие содержания теме, целям и задачам, сформулированным в задании.

Кроме того, студент должен уверенно ориентироваться в собственном исследовании, при обнаружении преподавателем ошибок в логике отчета доработать его, а также правильно отвечать на практические вопросы по своей работе.

Оценка «отлично» (75 - 100 баллов) подразумевает самостоятельность разработки, наличие глубокого теоретического основания, детальную проработку выдвинутой цели, стройность и логичность изложения, аргументированность доводов студента, демонстрацию необходимого уровня освоения компетенций. 

Оценка «хорошо» (50 - 74 балла) подразумевает самостоятельность разработки, наличие достаточного теоретического основания, достаточную проработку выдвинутой цели, связность и логичность изложения, аргументированность доводов студента, демонстрацию достаточного уровня освоения компетенций. 

Оценка «удовлетворительно» (25 - 49 баллов) подразумевает самостоятельность разработки, недостаточность теоретического основания, недостаточную проработанность выдвинутой цели, небрежность в изложении и оформлении, недостаточную обоснованность содержащихся в работе решений, недостаточную аргументированность доводов студента, демонстрацию достаточного уровня освоения компетенций. 

Оценка «неудовлетворительно» (0 - 24 балла) подразумевает недостаточную самостоятельность разработки, шаткость либо отсутствие теоретического основания, несвязность изложения, недостоверность предложенных решений или их несоответствие целям и задачам исследования, слабую аргументированность доводов студента, демонстрацию недостаточного уровня освоения компетенций.
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