
 
2. Результаты обучения по дисциплине (приобретаемые компетенции): 

ПК-3: способностью владеть методами технохимического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов  и готовой продукции. 

ПК-5: способностью использовать в практической деятельности 

специализированные знания фундаментальных разделов физики, химии, биохимии, 

математики для освоения физических, химических, биохимических, 

биотехнологических, микробиологических, теплофизических процессов, 

происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья. 

 

 


