
АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

 «Введение в специальность» 

по основной образовательной программе прикладного бакалавриата  

19.03.03 «Продукты питания животного происхождения» 

 
1. Целями освоения дисциплины «Введение в специальность» является 

приобретение знаний об основах технологии ведения молочного производства, получения 

доброкачественного молока, о факторах, влияющих на качество вырабатываемой молочной 

продукции. 

 

2. Результаты обучения по дисциплине (приобретение компетенций): 

Профессиональные компетенции (ПК): 

ПК-1 способен использовать нормативную и техническую документацию, 

регламенты, ветеринарные нормы и правила в производственном процессе 

 

3.Трудоемкость дисциплины – 2 ЗЕТ (72 часа) 

4. Содержание дисциплины 

Лекции (17 ч) 

Номер 

лекции 

Наименование тем, их содержание 

Модуль 1  
Лекция 

№ 1 

Тема. История развития промышленного производства молока.  Первый 

опыт стандартизации молока. Современные стандарты и Технический 

регламент на молоко и молочную продукцию. Первые переработчики 

молока а России. Производство молока и молочных продуктов братьями 

Бландовыми. Вклад Верещагина в развитие молочной промышленности 

России.  

Лекция 

№ 2 
Тема. Сырьевая база молочной отрасли 
Типы предприятий молочной промышленности. Ретроспектива и 

современное состояние молочного животноводства. Породы молочного 

скота.  Задачи в области получения доброкачественного молока в стране и в 

крае. 

Лекция 

№ 3 
Тема. Развитие маслоделия и сыроделия в России. Алтай – край 

развитого сыроделия. Маслодельная промышленность. Сыроделие в 

России. Научно-исследовательский институт сыроделия в Угличе и   

Барнауле. Переработка молока в крае. Элитные сыры Алтая. Алтай – кузница 

кадров для молочной промышленности. 

Лекция  

№ 4 

 

Тема. Введение в технологию молочных продуктов. Основные 

технологические процессы обработки молока. Приемка и обработка молока в 

аппаратном цехе. Ассортимент продукции, вырабатываемый  на предприятиях 

по переработке молочного сырья. Ассортимент продукции, вырабатываемый  

на предприятиях по переработке молочного сырья. Оборудование по 

производству и фасовке молочных продуктов. 

Модуль 2 
Лекция  

№ 5 

 

Тема. История развития мясной промышленности. Современные 

стандарты на мясо и мясную продукцию. Первые переработчик мяса в России 

и на Алтае. Типы предприятий мясной промышленности. 

 

 

 



Номер 

лекции 

Наименование тем, их содержание 

    Лекция 

№ 6,7 

 Тема. Развитие мясной промышленности в России и на Алтае. Сырьевая 

база мясной отрасли. Ретроспективы и современное состояние мясного 

животноводства. Мясное животноводство на Алтае. Задачи и перспективы 

получения доброкачественного мяса в крае. Современные предприятия края. 

Лекция 

№ 8 

Тема. Введение в технологию мясной отрасли. Транспортировка сырья. 

Потери при транспортировке и пути их снижения. Системы расчета за сырье, 

их сравнительная оценка.  

Лекция 

№ 9 

Тема: Предубойное содержание скота. Особенности предубойного 

содержания. Ветеринарно-санитарный контроль и его значение. Влияние 

предубойного содержания на качество получаемой продукции.  

 

Практические занятия (17 ч) 

 Содержание практической работы 

1 Анализ производства молока в Алтайском крае. Анализ работы  

перерабатывающей отрасли  Алтайского края. Первичная приемка молока и 

методы оценки его качества. 

2 Сепарирование, пастеризация и гомогенизация молока. Схемы и 

последовательность обработки молока. 

 Коллоквиум по темам 1-3: 

«Анализ состояния молочной промышленности  Алтайского края » 

3 Анализ производства мясных изделий в Алтайском крае. Особенности получения 

доброкачественного мяса. Виды и особенности с/х животных мясного 

направления.  

4 Виды и особенности транспорта для перевозки животных. Условия перевозки и 

содержания.  

 Зачет 

5. Форма промежуточной аттестации – зачет. 

 


