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1 Цель дисциплины «Биохимия» –  формирование у студентов знаний о химическом 

составе растений, в частности зерна разных культур, плодов и ягод; об изменениях в их 

химическом составе при переработке растительного сырья в продукты питания, приобретение 

умений и навыков по определению содержания природных органических веществ в 

растительном сырье. 

2 Результаты обучения по дисциплине (приобретаемые компетенции) 

В результате изучения дисциплины «Биохимия» студенты должны усвоить 

следующие компетенции: 

- ОК-5 Способность к самоорганизации и самообразованию; 

- ПК-3 способность владеть методами технохимического контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовых изделий; 

- ПК-4 способность применить специализированные знания в области технологии 

производства продуктов питания из растительного сырья для освоения профильных 

технологических дисциплин; 

- ПК-5 способность использовать в практической деятельности 

специализированные знания фундаментальных разделов физики, химии, биохимии, 

математики для освоения физических, химических, биохимических, биотехнологических, 

микробиологических, теплофизических процессов, происходящих при производстве 

продуктов питания из растительного сырья. 

3 Трудоемкость дисциплины – 144 ч (4 ЗЕ). 

4 Содержание дисциплины 

Дисциплина включает следующие разделы: 

Модуль 1 Общие вопросы биохимии. Белки. 

Модуль 2 Углеводы. 

Модуль 3 Липиды. Вещества вторичного синтеза. 

5 Форма промежуточной аттестации – зачет, экзамен. 
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