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В результате освоения дисциплины у обучающихся должны быть сформированы
компетенции с соответствующими индикаторами их достижения:
- ПК-3.2: Анализирует параметры технологических процессов производства продукции

общественного питания;
Содержание дисциплины:
Дисциплина «Современные технологии хранения и упаковки пищевых продуктов» включает в
себя следующие разделы:
Форма обучения очная. Семестр 7.
1. Основные принципы хранения. .
2. Товарные потери. .
3. Упаковка товаров. .
4. Методы хранения товаров. .
5. Технология хранения пищевых продуктов. .
6. Методы хранения пищевого сырья. .
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