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Форма промежуточной аттестации – Экзамен.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен обладать следующими
компетенциями:
- ОК-1: способностью к абстрактному мышлению, анализу, синтезу;
- ОПК-3: способностью разрабатывать эффективную стратегию и формировать политику

предприятия, обеспечивать предприятие питания материальными и финансовыми ресурсами,
разрабатывать новые конкурентоспособные концепции;

Содержание дисциплины:
Дисциплина «Методология и экономическое обоснование проектирования продуктов питания с
заданными свойствами и составом» включает в себя следующие разделы:
Форма обучения очная. Семестр 3.
1. РЕКОМЕНДАЦИИ ВОЗ ПО ЗДОРОВОМУ ПИТАНИЮ. .
2. РОЛЬ ПОЛИКОМПОНЕНТНЫХ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ В ОБЕСПЕЧЕНИИ
ЗДОРОВЬЯ НАСЕЛЕНИЯ. НОВЫЕ КОНКУРЕНТОСПОСОБНЫЕ КОНЦЕПЦИИ
ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ПРЕДПРИЯТИЯ.. .
3. КЛАССИФИКАЦИЯ ПОЛИКОМПОНЕНТНЫХ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ. .
4. ПРИНЦИПЫ ПИЩЕВОЙ КОМБИНАТОРИКИ ПРИ ПРОЕКТИРОВАНИИ
ПОЛИКОМПОНЕНТНЫХ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ. .
5. ОБОГАЩЕНИЕ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ ФУНКЦИОНАЛЬНЫМИ
ИНГРЕДИЕНТАМИ. .
6. ПРОЕКТИРОВАНИЕ ПРОДУКТОВ ГЕРОНТОЛОГИЧЕСКОГО НАЗНАЧЕНИЯ И
ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ. .
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