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Общий объем дисциплины – 5 з.е. (180 часов)
Форма промежуточной аттестации – Экзамен.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен обладать следующими
компетенциями:
- ОК-1: способностью к абстрактному мышлению, анализу, синтезу;
- ОПК-3: способностью разрабатывать эффективную стратегию и формировать политику

предприятия, обеспечивать предприятие питания материальными и финансовыми ресурсами,
разрабатывать новые конкурентоспособные концепции;

Содержание дисциплины:
Дисциплина «Методология и экономическое обоснование проектирования продуктов питания с
заданными свойствами и составом» включает в себя следующие разделы:
Форма обучения очная. Семестр 3.
1. Модуль 1. Теоретические основы методологии проектирования продуктов питания с
заданными свойствами и составом.. .
2. Модуль 2. Практические основы методологии проектирования продуктов питания на
примере рецептур молочных продуктов. .
3. Модуль 3. Возможности цифрового решения задач проектирования продуктов питания.
Программное обеспечение для автоматизированного расчёта и оптимизации рецептур.. .
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