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Направленность (профиль): Инновационные технологии переработки растительного сырья
Общий объем дисциплины – 4 з.е. (144 часов)
Форма промежуточной аттестации – Экзамен.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен обладать следующими
компетенциями:
- ОПК-3: способностью разрабатывать эффективную стратегию и формировать политику

предприятия, обеспечивать пищевое предприятие материальными и финансовыми ресурсами,
разрабатывать новые конкурентоспособные концепции;

- ПК-12: способностью научно обосновывать разработку и создавать новые продукты питания
для решения научных и практических задач;

- ПК-14: способностью анализировать результаты научных исследований с целью их внедрения
и использования в практической деятельности;

- ПК-19: способностью организовать выполнение инновационных программ в области
производства продуктов питания из растительного сырья, разрабатывать соответствующие
проекты и обеспечить условия для их реализации;

- ПК-23: готовностью применять инженерные знания для разработки и реализации
технологических частей проектов по производству продуктов питания из растительного сырья;

- ПК-24: способностью формулировать технические задания и задания на проектирование,
разрабатывать и использовать средства автоматизации (автоматизированные системы
управления технологическим процессом, системы автоматизированного проектирования) при
проектировании и технологической подготовке производства;

- ПК-7: способностью свободно владеть фундаментальными разделами техники и технологии
производства продуктов питания из растительного сырья, необходимыми для решения научно-
исследовательских и научно-производственных задач в отрасли;

Содержание дисциплины:
Дисциплина «Инновационные технологии переработки растительного сырья» включает в себя
следующие разделы:
Форма обучения заочная. Семестр 3.
1. Современное состояние пищевой промышленности России в разрезе инновационного
развития. Факторы, влияющие на развитие пищевых производств.. .
2. Современная техника и технологии производства продуктов питания. Доктрина
продовольственной безопасности России.. .
3. Основные направления инновационной деятельности в пищевом производстве.. .
4. Управление инновационными проектами.
Методы и порядок действий при разработке новых продуктов питания.. .
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