
АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ДИСЦИПЛИНЫ
«Физика»

по основной профессиональной образовательной программе по направлению подготовки 
19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» (уровень прикладного бакалавриата)

Направленность (профиль): Современные технологии переработки растительного сырья
Общий объем дисциплины – 10 з.е. (360 часов)
В результате освоения дисциплины обучающийся должен обладать следующими
компетенциями:
- ОК-5: способностью к самоорганизации и самообразованию;
- ПК-5: способностью использовать в практической деятельности специализированные знания

фундаментальных разделов физики, химии, биохимии, математики для освоения физических,
химических, биохимических, биотехнологических, микробиологических, теплофизических
процессов, происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья;

Содержание дисциплины:
Дисциплина «Физика» включает в себя следующие разделы:
Форма обучения заочная. Семестр 2.
Объем дисциплины в семестре – 2 з.е. (72 часов)
Форма промежуточной аттестации – Зачет
1. Использование в практической деятельности специализированных знаний
фундаментальных разделов физики для освоения физических и теплофизических процессов,
происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья в физической
механике. Введение: Физика в системе естественных наук. Краткая история физических идей,
концепций и открытий.
Понятие состояния в классической механике. Кинематика поступательного и вращательного
движения. Динамика поступательного движения, уравнения движения..
2. Использование в практической деятельности специализированных знаний
фундаментальных разделов физики для освоения физических и теплофизических процессов,
происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья в физической
механике. Работа силы. Кинетическая и потенциальная энергия, их свойства. Закон сохранения
энергии в консервативной и диссипативной системах. Закон сохранения импульса. Динамика
вращательного движения твердого тела. Закон сохранения момента импульса..
3. Способность к самоорганизации и самообразованию. Молекулярная физика, основы
термодинамики. Основное уравнение молекулярно-кинетической теории идеального газа.
Уравнение состояния идеального газа. Распределение Максвелла и Больцмана. Три начала
термодинамики. Обратимые и необратимые процессы. Коэффициент полезного действия тепловых
машин..
Форма обучения заочная. Семестр 3.
Объем дисциплины в семестре – 4.72 з.е. (170 часов)
Форма промежуточной аттестации – Экзамен
1. Использование в практической деятельности специализированных знаний
фундаментальных разделов физики для освоения физических и теплофизических процессов,
происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья и
экспериментального исследования.. Электрический заряд и его свойства. Закон Кулона.
Напряженность и потенциал электростатического поля. Силовые линии. Эквипотенциальные
поверхности. Потенциальная энергия заряда в электростатическом поле. Принцип суперпозиции.
Связь напряженности и потенциала..
2. Способность к самоорганизации и самообразованию на основе проблем постоянного
электрического тока.. Сила и плотность тока. Уравнение непрерывности для плотности тока.
Закон Ома в интегральной и дифференциальной формах. Закон Джоуля-Ленца. Электродвижущая
сила источника тока. Правила Кирхгофа. Классическая теория электропроводности металлов
(теория Друде-Лоренца). Работа выхода электронов из металла. Термоэлектронная эмиссия.
Формула Ричардсона-Дэшмана..



3. Использование в практической деятельности специализированных знаний
фундаментальных разделов физики для освоения физических и теплофизических процессов,
происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья.. Магнитное
взаимодействие постоянных токов. Вектор магнитной индукции. Закон Ампера. Закон Био-
Савара-Лапласа. Сила Лоренца. Движение зарядов в электрических и магнитных полях. Эффект
Холла. Теорема о циркуляции (закон полного тока). Работа по перемещению проводника и
контура с током в магнитном поле..
Форма обучения заочная. Семестр 4.
Объем дисциплины в семестре – 3.28 з.е. (118 часов)
Форма промежуточной аттестации – Зачет
1. Использование в практической деятельности специализированных знаний
фундаментальных разделов физики для освоения физических и теплофизических процессов,
происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья.Волны..
Волновое движение. Плоские и сферические волны. Длина волны, волновое число, фазовая
скорость. Продольные и поперечные волны. Уравнение волны. Стоячие волны. Одномерное
волновое уравнение. Упругие волны в газах, жидкостях и твердых телах. Основные свойства
электромагнитных волн. Вектор Пойнтинга..
2. Использование в практической деятельности специализированных знаний
фундаментальных разделов физики для освоения физических и теплофизических процессов,
происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья.
Интерференция света.. Интерференция световых волн. Когерентность. Условия
интерференционных максимумов и минимумов. Методы наблюдения интерференции.
Интерференция от двух точечных источников. Интерферометры. Интерференция в тонких
пленках. Кольца Ньютона..
3. Использование в практической деятельности специализированных знаний
фундаментальных разделов физики для освоения физических и теплофизических процессов,
происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья. Квантовые
свойства электромагнитного излучения.. Корпускулярно-волновой дуализм света. Масса,
импульс фотона. Фотоэффект. Виды фотоэффекта. Законы внешнего фотоэффекта. Уравнение
Эйнштейна для фотоэффекта. Эффект Комптона..
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