
АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ДИСЦИПЛИНЫ
«Введение в специальность»

по основной профессиональной образовательной программе по направлению подготовки 
19.03.03 «Продукты питания животного происхождения» (уровень прикладного бакалавриата)

Направленность (профиль): Технология молочных и мясных продуктов
Общий объем дисциплины – 2 з.е. (72 часов)
Форма промежуточной аттестации – Зачет.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен обладать следующими
компетенциями:
- ПК-1: способностью использовать нормативную и техническую документацию, регламенты,

ветеринарные нормы и правила в производственном процессе;
- ПК-3: способностью изучать научно-техническую информацию отечественного и зарубежного

опыта по тематике исследования;
Содержание дисциплины:
Дисциплина «Введение в специальность» включает в себя следующие разделы:
Форма обучения очная. Семестр 1.
1. История развития промышленного производства молока.. .
2. Нормативная документация. Сырьевая база молочной отрасли.. .
3. Развитие маслоделия в России и Алтайском крае. Развитие сыроделия на Алтае.. .
4. Введение в технологию молочных продуктов. Ассортимент продукции, вырабатываемый
на предприятиях по переработке молочного сырья.. .
5. История развития мясной промышленности. Развитие мясной промышленности в России
и на Алтае.. .
6. Мясное животноводство на Алтае.. .
7. Введение в технологию мясной отрасли.. .
8. Предубойное содержание скота.. .
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