
АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ДИСЦИПЛИНЫ
«Материальный учет в отрасли»

по основной профессиональной образовательной программе по направлению подготовки 
19.03.03 «Продукты питания животного происхождения» (уровень прикладного бакалавриата)

Направленность (профиль): Технология молочных и мясных продуктов
Общий объем дисциплины – 2 з.е. (72 часов)
Форма промежуточной аттестации – Зачет.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен обладать следующими
компетенциями:
- ПК-15: способностью организовывать работу небольшого коллектива исполнителей,

планировать работу персонала и фондов оплаты труда, проводить анализ затрат и результатов
деятельности производственных подразделений;

- ПК-16: способностью составлять производственную документацию (графики работ,
инструкции, заявки на материалы, оборудование), а также установленную отчетность по
утвержденным формам;

- ПК-31: способностью разрабатывать порядок выполнения работ, планы размещения
оборудования, технического оснащения и организации рабочих мест, рассчитывать
производственные мощности и загрузку оборудования, участвовать в разработке технически
обоснованных норм времени (выработки), рассчитывать нормативы материальных затрат
(технические нормы расхода сырья, полуфабрикатов, материалов);

- ПК-7: способностью обосновывать нормы расхода сырья и вспомогательных материалов при
производстве продукции;

Содержание дисциплины:
Дисциплина «Материальный учет в отрасли» включает в себя следующие разделы:
Форма обучения очная. Семестр 8.
1. Тема 1: Организация входного контроля на предприятиях молочной промышленности..
Структура договора поставки молока, первичные до-кументы приемки..
2. Тема 1: Организация входного контроля на пред-приятиях молочной промышленности..
Бухгалтерские документы приемки молока.
3. Тема 2: Нормативный метод учета сырья в молоч-ной и мясной отрасли.. Порядок
расчета норм расхода сырья на отдельные виды молочной продукции.
4. Тема 3: Расчет норм расхода сырья на молочные продукты. Расчет норм расхода на жирные
молочные продукты..
5. Тема 3: Расчет норм расхода сырья на молочные продукты. Расчет норм расхода на
нежирные молочные продук-ты..
6. Тема 4: Пересчет норм расхода сырья в молоко базисной жирности.. Определение выхода
готовой продукции..
7. Тема 5: Анализ работы предприятия на ос-нове рапортов. . Рапорт о переработке сырья и
выработке готовой продукции. Основные разделы рапорта..
8. Анализ на основе рапортов.. Проведение кон-рольных выработок..
9. Тема 6: Проведение производственно-документальной ревизии.. Производственно-
документальная ревизия.
10. Тема 7: Учет движения припасов и материалов. Учет рабочего времени. Движение
припасов и материалов. Учет рабочего времени.
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