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1. ВИД, ТИП, СПОСОБ и ФОРМА ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ
Вид: Производственная
Тип: Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной
деятельности
Способ: стационарная и (или) выездная
Форма проведения: путем чередования с реализацией иных компонентов образовательной
программы в соответствии с календарным учебным графиком и учебным планом
Форма реализации: практическая подготовка

2. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПРИ
ПРОХОЖДЕНИИ ПРАКТИКИ
Код 

компетенции 
из УП и этап 

её 
формирования

Содержание 
компетенции

В результате изучения  дисциплины обучающиеся должны:

знать уметь владеть

ПК-15

способностью 
организовывать работу 
небольшого коллектива 
исполнителей, 
планировать работу 
персонала и фондов 
оплаты труда, проводить
анализ затрат и 
результатов 
деятельности 
производственных 
подразделений

особенности систем 
управления 
предприятием; 
основы трудового 
законодательства;

анализировать и 
оценивать 
социальную 
информацию для 
осуществления 
деятельности с 
учетом результатов 
этого анализа; 
организовывать 
работу коллектива 
исполнителей и 
определять порядок 
проведения работ; 
использовать 
экономические 
рычаги и стимулы 
для повышения 
заинтересованности 
работников 
подразделения в 
повышении 
производительности
и результативности 
труда;

навыками 
организации  работы 
коллектива испол-
нителей и 
определения порядка 
проведения работ, 
аргументированного 
изложения 
собственной точки 
зрения;

ПК-18

способностью проводить
организационно-
плановые расчеты по 
созданию 
(реорганизации) 
производственных 
участков

принципы 
организации 
производственных 
участков, 
 методики расчетов 
по созданию 
(реорганизации) 
производственных 
участков.

составлять 
технологические и 
аппаратурные 
схемы для 
производственного 
участка

методами 
нормативных 
расчетов при 
проектировании 
производственных 
участков

ПК-19

способностью 
разрабатывать 
оперативные планы 
работы первичных 
производственных 
подразделений

приемы составления  
планов оперативной 
работы первичных  
производственных 
подразделений

разрабатывать и 
анализировать 
оперативный план 
работы первичных 
производственных 
подразделений

навыками 
планирования 
оперативной работы 
производственных 
участков



3

Код 
компетенции 
из УП и этап 

её 
формирования

Содержание 
компетенции

В результате изучения  дисциплины обучающиеся должны:

знать уметь владеть

ПК-31

способностью 
разрабатывать порядок 
выполнения работ, 
планы размещения 
оборудования, 
технического оснащения
и организации рабочих 
мест, рассчитывать 
производственные 
мощности и загрузку 
оборудования, 
участвовать в разработке
технически 
обоснованных норм 
времени (выработки), 
рассчитывать нормативы
материальных затрат 
(технические нормы 
расхода сырья, 
полуфабрикатов, 
материалов)

Принципы  расче-тов
и обоснований норм 
выработки, способы 
определения 
нормативов мате-
риальных затрат 
сырья, полу-
фабрикатов, мате-
риалов

устанавливать нор-
мы выработки, раз-
рабатывать  
технологические 
нормативы на рас-
ход  сырья, мате-
риалов, топлива и 
электроэнергии;

навыками расчетов 
норм расхода  сырья 
и материалов, 
топлива, холода, 
электроэнергии на 
выпуск продукции;

3. ОБЪЕМ ПРАКТИКИ

Общий объем практики – 6 з.е. (4 недель)
Форма промежуточной аттестации – Зачет с оценкой.

4. СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ

Семестр: 4

Форма промежуточной аттестации: Зачет с оценкой

Разделы (этапы) практики Содержание этапа практики

1.Инструктаж по технике 
безопасности {беседа} (2ч.)
2.Основной этап(200ч.)[1,2,3,4,5] Общая характеристика предприятия. Тип и структура 

организации предприятия. Характеристика сырьевой 
зоны.Анализ технологических схем производимых 
продуктов.  Анализ организации производственных 
участков. Контроль и расчет нормативных показателей 
работы первичных производственных участков. Анализа 
оперативного плана работы первичных производственных
подразделений. Разработка технически обоснованных 
норм времени (выработки). Расчет технических норм 
расхода сырья, полуфабрикатов, материалов)

3.Оформление и защита отчета по 
практике {беседа} (14ч.)
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5. ПЕРЕЧЕНЬ ИНФОРМАЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ
ПРИ ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ, ВКЛЮЧАЯ ПЕРЕЧЕНЬ
ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ И ИНФОРМАЦИОННЫХ
СПРАВОЧНЫХ СИСТЕМ

Для успешного освоения дисциплины используются ресурсы электронной информационно-
образовательной среды, образовательные интернет-порталы, глобальная компьютерная сеть
Интернет. В процессе изучения дисциплины происходит интерактивное взаимодействие
обучающегося с преподавателем через личный кабинет студента.

№пп Используемое программное обеспечение
1 LibreOffice
2 Windows
3 Антивирус Kaspersky

№пп Используемые профессиональные базы данных и информационные справочные 
системы

1 Бесплатная электронная библиотека онлайн "Единое окно к образовательным
ресурсам" для студентов и преподавателей; каталог ссылок на образовательные
интернет-ресурсы (http://Window.edu.ru)

2 Национальная электронная библиотека (НЭБ) — свободный доступ читателей к
фондам российских библиотек. Содержит коллекции оцифрованных документов (как
открытого доступа, так и ограниченных авторским правом), а также каталог изданий,
хранящихся в библиотеках России. (http://нэб.рф/)

6. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ И РЕСУРСОВ СЕТИ
«ИНТЕРНЕТ», НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ

а) основная литература
1. Гаврилова, Н.Б Технология молока и молочных продуктов: традиции и инновации.

Учебник для вузов / Н.Б. Гаврилова, М.П.Щетинин. – М.: КолосС, 2012. – 544 с. 99 экз. аул
2. Общая технология переработки сырья животного происхождения (мясо, молоко) :

учебное пособие / О. А. Ковалева, Е. М. Здрабова, О. С. Киреева [и др.] ; под общей редакци-ей
О. А. Ковалевой. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 444 с. — ISBN 978-5-
8114-3304-9. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL:
https://e.lanbook.com/book/130575 (дата обращения: 23.12.2020). — Режим доступа: для авториз.
пользователей.

б) дополнительная литература
3. Храмцов, А.Г. Феномен молочной сыворотки. Монография/ А.Г. Храмцов. –

ПРОФЕССИЯ, 2012. – 804 с. 50 экз. аул
4. Антипова, Л.В. Технология и оборудование производства колбас и полуфабрикатов

[Электронный ресурс] : учебное пособие / Л.В. Антипова, И.Н. Толпыгина, А.А. Калачев. —
Электрон. дан. — Санкт-Петербург : ГИОРД, 2012. — 600 с. — Режим доступа:
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https://e.lanbook.com/book/4880. — Загл. с экрана.

в) ресурсы сети «Интернет»
5. http://www.edu.ru/

7. ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ,
НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ

Учебные аудитории для проведения групповых и индивидуальных консультаций,
текущего контроля и промежуточной аттестации, помещения для самостоятельной
работы.

При организации практики АлтГТУ или профильные организации предоставляют
оборудование и технические средства обучения в объеме, позволяющем выполнять
определенные виды работ, указанные в задании на практику.

Практика для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья и инвалидов
проводится с учетом особенностей их психофизического развития, индивидуальных
возможностей и состояния здоровья.

8. ФОРМЫ ОТЧЕТНОСТИ ПО ПРАКТИКЕ

Оценка по практике выставляется на основе защиты студентами отчётов по практике. При
защите используется фонд оценочных материалов, содержащийся в программе практики. К
промежуточной аттестации допускаются студенты, полностью выполнившие программу
практики и представившие отчёт.
Сдача отчета по практике осуществляется на последней неделе практики.
Формой промежуточной аттестации по практике является зачёт с оценкой.
Отчёт о практике относится к текстовым документам, которые оформляют в соответствии с
требованиями ГОСТ 2.105 и ГОСТ 2.106. По структуре содержит титульный лист;
содержание; введение; основную часть, заключение и список литературы. Объем отчета 25-50
страниц. Основная часть должна составлять не менее 60 % общего объёма документа

 


