
АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ДИСЦИПЛИНЫ
«Пищевая химия»

по основной профессиональной образовательной программе по направлению подготовки 
15.03.02 «Технологические машины и оборудование» (уровень прикладного бакалавриата)

Направленность (профиль): Машины и аппараты пищевых производств
Общий объем дисциплины – 3 з.е. (108 часов)
Форма промежуточной аттестации – Экзамен.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен обладать следующими
компетенциями:
- ОК-7: способностью к самоорганизации и самообразованию;
- ОПК-1: способностью к приобретению с большой степенью самостоятельности новых знаний с

использованием современных образовательных и информационных технологий;
Содержание дисциплины:
Дисциплина «Пищевая химия» включает в себя следующие разделы:
Форма обучения заочная. Семестр 4.
1. Тема 1. Химическая термодинамика.
Тема 2. Химическая кинетика и химическое равновесие.. Первое начало термодинамики.
Энтальпия. Энергетические эффекты химических реакций. Термохимические расчеты. Энтропия.
Второе начало термодинамики. Энергия Гиббса. Направление химических процессов.
Скорость химических реакций. Закон действующих масс. Правило Вант-Гоффа. Катализ.
Химическое равновесие. Константа равновесия. Смещение химического равновесия..
2. Тема 3. Пищевая химия. Основные понятия.. Качество пищевых продуктов. Пищевая и
биологическая ценность продуктов питания. Основные термины и определения. Роль воды в
пищевых системах и организме человека..
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