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В результате освоения дисциплины у обучающихся должны быть сформированы
компетенции с соответствующими индикаторами их достижения:
- ОПК-2.1: Описывает механизмы и процессы производства продуктов питания;
- ОПК-5.2: Выбирает объекты и модели решения научно-исследовательских задач;
- ОПК-5.3: Способен планировать и проводить научно-исследовательские работы в

профессиональной сфере;
Содержание дисциплины:
Дисциплина «Физико-химические и биохимические свойства растительного сырья» включает в
себя следующие разделы:
Форма обучения заочная. Семестр 1.
1. Биохимические и физико-химические свойства растительного сырья.
Функционально-технологические свойства компонентов растительного сырья. Общая
характеристика по группам растительного сырья.
2. Взаимосвязь биохимических и физико-химических свойств растительного сырья с
пищевой ценностью, структурой, биохимическими и физико-химическими свойствами
продуктов питания. Значение биохимических и физико-химических свойств растительного
сырья при выборе объектов и моделей решения научно-исследовательских задач, направленных на
разработку новых рецептур и технологий..
3. Механизмы и процессы производства продуктов питания. Изменение биохимических и
физико-химических свойств растительного сырья и пищевых продуктов в процессе
хранения и переработки. Биохимические и физико-химические основы превращения макро- и
микронутриентов в технологических процессах переработки, консервирования и хранения
растительного сырья и продуктов (анализ по группам сырья и продуктов).
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