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1. ВИД, ТИП, СПОСОБ и ФОРМА ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ
Вид: Производственная
Тип: Организационно-управленческая практика
Способ: стационарная и (или) выездная
Форма проведения: путем чередования с реализацией иных компонентов образовательной
программы в соответствии с календарным учебным графиком и учебным планом
Форма реализации: практическая подготовка

2. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПРИ
ПРОХОЖДЕНИИ ПРАКТИКИ

Компетенция Содержание компетенции Индикатор Содержание индикатора

УК-8

Способен создавать и
поддерживать в повседневной
жизни и в профессиональной
деятельности безопасные условия
жизнедеятельности для сохранения
природной среды, обеспечения
устойчивого развития общества, в
том числе при угрозе и
возникновении чрезвычайных
ситуаций и военных конфликтов

УК-8.3 Способен применять приёмы оказания
первой помощи пострадавшему

УК-8.4

Определяет модель поведения при
возникновении угрозы чрезвычайной
ситуации, террористического акта или
военного конфликта

ПК-4

Способен применять научно-
техническую информацию и
передовой производственный опыт
в области переработки
растительного сырья и
производства продуктов питания

ПК-4.1

Анализирует научно-техническую
информацию в области переработки и
хранения растительного сырья,
производства продуктов питания

3. ОБЪЕМ ПРАКТИКИ

Общий объем практики – 6 з.е. (4 недель)
Форма промежуточной аттестации – Зачет с оценкой.

4. СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ

Семестр: 8

Форма промежуточной аттестации: Зачет с оценкой

Разделы (этапы) практики Содержание этапа практики

1.Подготовительный 
этап(2ч.)[2,4,9,10]

Инструктаж по технике безопасности, выдача задания на 
производственную практику, объяснение сроков и 
процедуры защиты отчёта по практике

2.Обработка и анализ полученной 
информации(40ч.)[1,3,9,10]

Мероприятия по сбору, обработке и систематизации 
фактического и литературного материала, выполняемые 
как под управлением руководителей практики, так и 
самостоятельно

3.Этап получения 
профессиональных умений и 
навыков, опыта профессиональной
деятельности(144ч.)[5,6,10,11,12,1
3]

Выполнение практических действий и трудовых функций 
на рабочих местах соответствующих видов 
профессиональной деятельности  под управлением 
руководителя практики от профильной организации
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4.Промежуточная аттестация по 
практике(30ч.)[1,2,3,4,5]

Оформление отчёта по практике и его защита

5. ПЕРЕЧЕНЬ ИНФОРМАЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ
ПРИ ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ, ВКЛЮЧАЯ ПЕРЕЧЕНЬ
ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ И ИНФОРМАЦИОННЫХ
СПРАВОЧНЫХ СИСТЕМ

Для успешного освоения дисциплины используются ресурсы электронной информационно-
образовательной среды, образовательные интернет-порталы, глобальная компьютерная сеть
Интернет. В процессе изучения дисциплины происходит интерактивное взаимодействие
обучающегося с преподавателем через личный кабинет студента.

№пп Используемое программное обеспечение
1 LibreOffice
2 Windows
3 Антивирус Kaspersky

№пп Используемые профессиональные базы данных и информационные справочные 
системы

1 Бесплатная электронная библиотека онлайн "Единое окно к образовательным
ресурсам" для студентов и преподавателей; каталог ссылок на образовательные
интернет-ресурсы (http://Window.edu.ru)

2 Национальная электронная библиотека (НЭБ) — свободный доступ читателей к
фондам российских библиотек. Содержит коллекции оцифрованных документов (как
открытого доступа, так и ограниченных авторским правом), а также каталог изданий,
хранящихся в библиотеках России. (http://нэб.рф/)

6. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ И РЕСУРСОВ СЕТИ
«ИНТЕРНЕТ», НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ

а) основная литература
1. Заруба Н.А. Методы принятия управленческих решений: государственное и

муниципальное управление : учебное пособие / Заруба Н.А.. — Кемерово : Кузбасский
государственный технический университет имени Т.Ф. Горбачева, 2022. — 183 c. — ISBN 978-
5-00137-288-2. — Текст : электронный // IPR SMART : [сайт]. — URL:
https://www.iprbookshop.ru/128419.html (дата обращения: 02.03.2023). — Режим доступа: для
авторизир. пользователей

2. Магомедов Г.О. Технология отрасли: сахаристые кондитерские изделия :
лабораторный практикум. Учебное пособие / Магомедов Г.О., Плотникова И.В., Шевякова Т.А..
— Воронеж : Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2019. —
136 c. — ISBN 978-5-00032-410-3. — Текст : электронный // IPR SMART : [сайт]. — URL:
https://www.iprbookshop.ru/88450.html (дата обращения: 02.03.2023). — Режим доступа: для
авторизир. Пользователей

3. Пономарева Е.И. Технология отрасли: технология макаронного производства :
лабораторный практикум. Учебное пособие / Пономарева Е.И., Малютина Т.Н.. — Воронеж :
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Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2019. — 56 c. — ISBN
978-5-00032-386-1. — Текст : электронный // IPR SMART : [сайт]. — URL:
https://www.iprbookshop.ru/88440.html (дата обращения: 02.03.2023). — Режим доступа: для
авторизир. Пользователей

4. Никифорова, Т. А. Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых
культур, крупяных продуктов, плодовоовощной продукции и виноградарства : учебное пособие
/ Т. А. Никифорова, Е. В. Волошин ; Оренбургский государственный университет. – Оренбург :
Оренбургский государственный университет, 2017. – Часть 1. – 149 с. : схем., табл., ил. – Режим
доступа: по подписке. – URL: https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=481784 (дата
обращения: 03.03.2023). – Библиогр. в кн. – ISBN 978-5-7410-1720-3. – Текст : электронный.

5. Магомедов, М. Д. Экономика пищевой промышленности : учебник / М. Д. Магомедов,
А. В. Заздравных, Г. А. Афанасьева. – 4-е изд., стер. – Москва : Дашков и К°, 2021. – 230 с. : ил.,
табл. – Режим доступа: по подписке. – URL:
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=621657 (дата обращения: 03.03.2023). – Библиогр. в
кн. – ISBN 978-5-394-04181-5. – Текст : электронный.

б) дополнительная литература
6. Ваншин В.В. Хранение зерна и пищевых продуктов. Характеристика зерновой массы,

микрофлоры зерна и вредителей хлебных запасов : учебное пособие для СПО / Ваншин В.В.. —
Саратов : Профобразование, 2020. — 202 c. — ISBN 978-5-4488-0568-4. — Текст : электронный
// IPR SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/92200.html (дата обращения:
02.03.2023). — Режим доступа: для авторизир. пользователей

7. Магомедов, Г. О. Технологии продуктов питания из растительного сырья: мучные
кондитерские изделия : лабораторный практикум : учебное пособие : [16+] / Г. О. Магомедов,
И. В. Плотникова, Т. А. Шевякова ; науч. ред. Г. О. Магомедов ; Воронежский государственный
университет инженерных технологий. – Воронеж : Воронежский государственный университет
инженерных технологий, 2018. – 149 с. : ил. – Режим доступа: по подписке. – URL:
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=561369 (дата обращения: 03.03.2023). – Библиогр. в
кн. – ISBN 978-5-00032-346-5. – Текст : электронный.

8. Челнокова Е.Я. Зерноведение : учебное пособие для СПО / Челнокова Е.Я., Федотов
В.А.. — Саратов : Профобразование, 2020. — 147 c. — ISBN 978-5-4488-0557-8. — Текст :
электронный // IPR SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/91865.html (дата
обращения: 02.03.2023). — Режим доступа: для авторизир. пользователей

9. Криштафович Д.В. Товароведение и экспертиза в таможенном деле зерномучных
товаров : практикум / Криштафович Д.В.. — Москва : Российская таможенная академия, 2020.
— 136 c. — ISBN 978-5-9590-1174-1. — Текст : электронный // IPR SMART : [сайт]. — URL:
https://www.iprbookshop.ru/116532.html (дата обращения: 02.03.2023). — Режим доступа: для
авторизир. пользователей

10. Кондитерское производство: учебно-исследовательская работа : практикум : [16+] /
Г. О. Магомедов, И. В. Плотникова, А. А. Журавлев, Т. А. Шевякова ; науч. ред. Г. О.
Магомедов ; Воронежский государственный университет инженерных технологий. – Воронеж :
Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2020. – 165 с. : ил., табл.,
схем. – Режим доступа: по подписке. – URL:
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=612398 (дата обращения: 03.03.2023). – Библиогр. в
кн. – ISBN 978-5-00032-478-3. – Текст : электронный.

в) ресурсы сети «Интернет»
11. http://elibrary.ru – Научная электронная библиотека, система РИНЦ
12. Национальная электронная библиотека (НЭБ) — свободный доступ читателей к
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фондам российских библиотек. Содержит коллекции оцифрованных документов (как открытого
доступа, так и ограниченных авторским правом), а также каталог изданий, хранящихся в
библиотеках России. http://нэб.рф/

13. Бесплатная электронная библиотека онлайн "Единое окно к образовательным
ресурсам" для студентов и преподавателей; каталог ссылок на образовательные интернет-
ресурсы. http://Window.edu.ru

7. ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ,
НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ

Учебные аудитории для проведения учебных занятий, помещения для самостоятельной
работы.

При организации практики АлтГТУ или профильные организации предоставляют
оборудование и технические средства обучения в объеме, позволяющем выполнять
определенные виды работ, указанные в задании на практику.

Практика для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья и инвалидов
проводится с учетом особенностей их психофизического развития, индивидуальных
возможностей и состояния здоровья.

8. ФОРМЫ ОТЧЕТНОСТИ ПО ПРАКТИКЕ

Оценка по практике выставляется на основе защиты студентами отчётов по практике. При
защите используется фонд оценочных материалов, содержащийся в программе практики. К
промежуточной аттестации допускаются студенты, полностью выполнившие программу
практики и представившие отчёт.
Сдача отчета по практике осуществляется на последней неделе практики. Для преддипломной
практики – не позднее дня, предшествующего началу государственной итоговой аттестации.
Формой промежуточной аттестации по практике является зачёт с оценкой.

 


