
1

ПРИЛОЖЕНИЕ А
ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

 ПО ДИСЦИПЛИНЕ «Практика по получению профессиональных умений и опыта 
профессиональной деятельности»

1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Код контролируемой компетенции Способ 
оценивания Оценочное средство

ОК-7: способностью к самоорганизации и 
самообразованию Зачет с оценкой 

Комплект 
контролирующих 
материалов для 
зачета с оценкой

ОПК-3: способностью осуществлять 
технологический контроль соответствия 
качества производимой продукции и услуг 
установленным нормам 

Зачет с оценкой 

Комплект 
контролирующих 
материалов для 
зачета с оценкой

ОПК-4: готовностью эксплуатировать 
различные виды технологического 
оборудования в соответствии с 
требованиями техники безопасности разных
классов предприятий питания 

Зачет с оценкой 

Комплект 
контролирующих 
материалов для 
зачета с оценкой

ПК-2: владением современными 
информационными технологиями, 
способностью управлять информацией с 
использованием прикладных программ 
деловой сферы деятельности, использовать 
сетевые компьютерные технологии и базы 
данных в своей предметной области, пакеты
прикладных программ для расчета 
технологических параметров оборудования 

Зачет с оценкой 

Комплект 
контролирующих 
материалов для 
зачета с оценкой

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах
их формирования, описание шкал оценивания

Показатели оценивания компетенций представлены в разделе «Требования к
результатам освоения дисциплины» рабочей программы дисциплины «Практика по получению
профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности» с декомпозицией: знать,
уметь, владеть.

При оценивании сформированности компетенций по дисциплине «Практика по
получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности» используется
100-балльная шкала.

Критерий Оценка по 100-
балльной шкале

Оценка по 
традиционной шкале

Студент твёрдо знает программный 
материал, системно и грамотно излагает 
его, демонстрирует необходимый 

75-100 Отлично
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уровень компетенций, чёткие, сжатые 
ответы на дополнительные вопросы, 
свободно владеет понятийным 
аппаратом.
Студент проявил полное знание 
программного материала, демонстрирует
сформированные на достаточном уровне 
умения и навыки, указанные в программе
компетенции, допускает  
непринципиальные неточности при 
изложении ответа на вопросы.

50-74 Хорошо

Студент обнаруживает  знания только 
основного материала, но не усвоил 
детали, допускает ошибки, 
демонстрирует не до конца 
сформированные компетенции, умения 
систематизировать материал и делать 
выводы.

25-49 Удовлетворительно

Студент не усвоил основное содержание 
материала, не умеет систематизировать 
информацию, делать необходимые 
выводы, чётко и грамотно отвечать на 
заданные вопросы, демонстрирует 
низкий уровень овладения 
необходимыми компетенциями.

<25 Неудовлетворительно

 

3. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки знаний,
умений, навыков и (или) опыта деятельности.

№ пп Вопрос/Задача Проверяемые 
компетенции

1 Какие приемы самоорганизации использовались
в ходе практики?

ОК-7

2 Насколько самообразование помогло достичь
результатов в практической работе?

ОК-7

3 Хлебобулочные изделия получились
деформированные с подрывами и низкого
объема. Укажите причины, повлиявшие на
плохое качество хлебобулочных изделий

ОПК-3

4 Какая нормативная документация, действующая
для предприятий общественного питания и
пищевой промышленности, позволяет
контролировать безопасность блюд и
полуфабрикатов

ОПК-3

5 Какой пароконвектомат по техническим
характеристикам необходимо подобрать для
кафе на 50 посадочных мест?

ОПК-4

6 Организация заготовочных цехов на ОПК-4
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№ пп Вопрос/Задача Проверяемые 
компетенции

предприятиях общественного питания с полным
циклом производства с учетом современных
требований безопасности и действующей НДТ

7 Опишите принцип работы программы МЕРКУРИЙ
действующей на территории РФ. Для чего она
разработана и кто является ее участником?

ПК-2

8 Какие электронные приложения программы
r_keeper позволяют определить выручку,
продажи блюд, эффективность сотрудников?

ПК-2

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений,
навыков и (или) опыта деятельности, определены локальными нормативными актами
СТО АлтГТУ 12100 Фонд оценочных средств образовательной программы. Общие сведения,
СТО АлтГТУ 12560 Текущий контроль успеваемости и промежуточной аттестации студентов
и СМК ОПД-01-19 Положение о модульно-рейтинговой системе квалиметрии учебной
деятельности студентов, а также соответствующими разделами стандарта настоящей
дисциплины.

5.    Файл и/или БТЗ с полным комплектом оценочных материалов прилагается.


